Bom Gourmet e Viaje Parana destacam os
melhores restaurantes do estado eleitos pela
critica
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Noticias

A 142 edicao do Prémio Bom Gourmet, uma das mais tradicionais premiacoes
gastrondmicas do pais, revelou os os vencedores de 2024 na noite desta
segunda-feira (26), em cerimdnia na Opera de Arame, em Curitiba. Foram mais
de 50 categorias, das quais 36 tiveram a participacao do publico na votacao.

Mas a grande novidade deste ano foi a etapa “Melhores Restaurantes do
Parana”, que pela primeira vez ultrapassa os limites da capital e reconhece os
estabelecimentos gastron6micos que se mais destacam em todo o estado, com
apoio do Viaje Parana.

O ranking estadual foi determinado pela votacao de um juri composto por
formadores de opinido de oito regides do Parana. Os 30 restaurantes
selecionados vao compor um mapa que sera distribuido pelo Viaje Parana em
feiras e eventos turisticos de todo o pais.

“Ndao existe turismo sem gastronomia, e o Parana nos ultimos anos tem
se destacado por sua cozinha contemporanea, que vem se somar aos
pratos tipicos e tradicionais do estado. O Parana € um grande produtor
de alimentos e utiliza esses alimentos para ter uma gastronomia Unica,
diferenciada e com qualidade, o que transforma nosso estado em um
polo gastrondmico nacional que atrai visitantes de todo o pais”, disse o
secretario do Turismo do Parand, Marcio Nunes, gue entregou prémios
aos vencedores.

Para o diretor-presidente da Viaje Parand, Irapuan Cortes, o prémio Bom
Gourmet vem ao encontro dos objetivos do servico social turistico do estado, de
promover e apoiar produtos e servicos turisticos e fomentar o desenvolvimento
turistico regional de forma sustentavel. “E muito importante que essa premiacao
ja tradicional em Curitiba agora se torne estadual. Assim como o0s paranaenses
do interior tém boas opcdes gastrondmicas para desbravar na capital, os



curitibanos também tém bons motivos para viajar pelo interior - paisagens,
atrativos e, claro, também a gastronomia”, falou.

"A parceria entre o Viaje Parana e o Prémio Bom Gourmet ressalta a
conexao poderosa entre gastronomia e turismo. Nossa missao é jogar
luz na riqueza culindria de todas as regides do Estado, revelando uma
rota saborosa a ser experimentada“, declarou a head da Piné/Bom
Gourmet, Andrea Sorgenfrei. “As pessoas buscam curadoria
gastrondmica e os estabelecimentos acabam se tornando um atrativo
quando recebem certificacdes qualificadas. Ajuda o turista e fomenta o
setor de alimentacao fora do lar”, finalizou.

K.Sa Restaurante (Curitiba)

Le Mir Comida Arabe (Foz do Iguacu)
Aizu Japanese Cousine (Curitiba)

Ermetto Cozinha de Ingredientes (Londrina)
Bobardi (Curitiba)

Quinta da Oliva (Foz do Iguacu)

Asu Restaurante (Curitiba)

Baco Espaco Gastrondémico (Maringd)
Bangkok Garden (Londrina)

Bona Trattoria (Foz do Iguacu)

Emy by Kazuyo (Curitiba)

Hai-Yo (Curitiba)

Habanero (Maringa)

Duqg Gastronomia (Curitiba)

La Bodega Churrasco & Co. (Guarapuava)
La Gbéndola (Londrina)

Barolo Trattoria (Curitiba)

Bistrd da Vila (Morretes)

Miro Cozinha e Vinho (Ponta Grossa)
Ninna Cozinha (Curitiba)



Obst (Curitiba)

Restaurante Igor (Curitiba)

Ostra Viva (Guaratuba)

lle de France (Curitiiba)

Quintana Gastronomia (Curitiba)
Restaurante Manu (Curitiba)
Restaurante Armazém (Cascavel)
Sitio Sambaqui (Guaratuba)
Restaurante Girassol (Palmeira)
Sushi Hokkai (Foz do Iguacu)



